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„Wünschen wir uns nicht, dass es einfacher wäre. 
Wünschen wir uns, dass wir bessser darin werden.“  

Jim Rohm
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Herzlich willkommen seit nunmehr 55 Jahren

Ihre Gastgeber,

Hinter uns liegen „55 Jahre Ochensberger“ und 55 
Jahre Leidenschaft für die Gastro- und Hotelbran-
che. Den elterlichen Betrieb haben wir beide 1992 
übernommen und sorgen mittlerweile 31 Jahre für 
gemeinsames Tun, Aufbauen, Gestalten, Umsetzen, 
Verantworten und Weiterentwickeln. Unsere Kons-
tante war stets die Veränderung und weil wir nicht 
in einer allseits bekannten Tourismusregion leben, wo 
alle hinkommen, war es unser Auftrag, uns ständig 
weiterzuentwickeln und neue Infrastruktur und Er-
lebnisse für unsere Gäste zu schaffen.  
 
Heute spüren wir einmal mehr, wie wichtig unsere 
Basis ist – unsere Grundfeste, die wir uns gemeinsam 
mit unserem Team aufgebaut haben, und die uns in 

den letzten Jahren zusammengeschweißt hat. „In die 
Tiefe gehen“ heißt die Devise – auch unsere Gäste  
besinnen sich oftmals auf einfache Dinge und kleine 
Details mit großem Wert.

Im Garten-Hotel stehen wir für unsere Werte, für 
eine positive Arbeitskultur, treffen gemeinsame Ent-
scheidungen und halten durch. Die Krise sehen wir 
auch als Chance, um neue Systeme und Wege für 
unsere Arbeit zu entwickeln und sinnvolle Aktivitäten 
zu setzen. „Gemeinsam einen Schritt voraus“ – für 
mehr Nachhaltigkeit in unserer schönsten Branche 
der Welt.
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WIR IST
REGION.

Es ist Zeit, neue Impulse zu setzen. Mit internatio-
nalem Know-how, aber der Heimat fest verbunden. 
Wir sind schon mittendrin: Digital und nachhaltig, 
weltoffen und regional verwurzelt, technologisch 
fortschrittlich und ökologisch weitblickend. WIR, das 
sind jetzt die Raiffeisenbanken Region Gleisdorf und 
Pischelsdorf gemeinsam – und natürlich WIR alle!
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1968 erwarben Peter und Grete Ochensberger ein 

Rasthaus mit Tankstelle in St. Ruprecht/Raab. Sie ver-

legten damit ihren Wohnsitz vom einst stolzen Eise-

nerz in das beschauliche Örtchen in der Oststeiermark. 

Und so fanden auch die drei Kinder, Elfriede, Reinhold 

und Peter jun., eine neue Heimat. In fünf Jahrzehnten 

verwandelte die Familie das einstige Rasthaus in eines 

der beliebtesten 4-Sterne-Seminarhotels des Landes. 

Mit Patrizia Ochensberger steht bereits die dritte  

Generation Ochensberger in den Startlöchern.

55 Jahre
OCHENSBERGER
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Aus dem 
Familienalbum...

Besonders beliebt: Der schattige Gastgarten

Fam. Ochensberger: 
Reinhold, Peter jun., Grete,
Elfie & Peter sen.

Sehr gefragt: Der große Saal

1978: Umbau des Rasthauses zum 

        Gasthaus & zur Pension

1976: Der erste Zubau - die Sommerresidenz
        „Dependance“8



1985: Postkarte mit neuem Saal

1997: Umbau der Tankstelle

1990: Umbau von der Pension zum

         Garten-Hoteldorf

2010: Die Tankstelle weicht der 
         Weinbar Terrasse

2019: Eröffnung der Restobar  

        „DIE GÄRTNEREI“

1993: 25 Jahre Ochensberger

2006: Drei Generationen Ochensberger:         Oma Grete, Astrid und Peter mit          Tochter Patrizia bei der Eröffnung des          Garten-Hotels mit Wellnessbereich

2019: Erweiterung der Seminarlandschaft

1983: Peter Ochensberger jun.         bei seiner Lehrabschluss-        prüfung
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Viele Wege führen nach oben – doch welche Priori-
täten und Maßnahmen waren für uns ausschlagge-
bend, um weiter zu kommen? Wir versuchen unsere 
unternehmerische Arbeit sehr verantwortungsvoll zu 
gestalten und bewusste Konsumentscheidungen zu 
treffen – das heißt, den Fußabdruck zu verkleinern. 
Der ganzheitliche Ansatz beinhaltet kurze Lieferwege 
bei allen Anschaffungen, hochwertige Materialien 
und regionale Lebensmittel von Lieferanten, die wir 
persönlich kennen. Wir stärken die kleinen Strukturen 
und möchten die Region mit einbeziehen und mit-
leben lassen. Wir genießen unsere Natur tagtäglich 
– darum sehen wir es auch als unsere Verpflichtung, 
sie zu schützen. Als umweltzertifizierter Betrieb haben 
wir damit einen klaren Auftrag, ein laufend besseres 
Umweltbewusstsein zu entwickeln. Seit 55 Jahren ist 
es im Hause Ochensberger wichtig, den Betrieb mit 
viel Haus- und Menchenverstand behutsam aus- und 
umzubauen. Wir wollten unsere bestehende Hotel-
landschaft mit Natur rundherum erweitern und nicht 

mit ungesunden Materialien zu Tode renovieren. Dabei 
sind aber Veränderungen, neue Wege und Trends nie zu 
kurz gekommen. Die Atmosphäre, der Charme und die 
positive Energie im Hotel waren uns  immer wichtig - 
am Schluss sind es doch immer die Menschen, unser 
Team, das die größte Wirkung bei den Gästen hinter-
lässt. Für die Zukunft haben wir für uns beschlossen, 
dass wir nicht weiter wachsen möchten, sondern lieber 
die Qualität verbessern, verantwortungsvoll wirtschaf-
ten, unsere Gäste mit Erlebnissen glücklich machen 
und den Teamgeist unserer Mitarbeiter in den Mittel-
punkt stellen. Und dafür arbeiten wir ständig an vielen 
neuen Ideen und Projekten. Wir haben die Reklassifi-
zierung als Seminarhotel kürzlich mit großem Erfolg 
abgeschlossen, stellen uns demnächst einer weiteren 
Umweltzeichenprüfung und im Augenblick arbeiten 
wir an einem Quality Management-Impulsprojekt, das 
einerseits unser Team in ihrer Kompetenz stärken wird 
und obendrein eine systematische Dokumentation 
unserer Arbeitsabläufe beinhaltet. 

Das Erfolgsrezept

„Gemeinsam einen Schritt voraus, denn Teamarbeit ist die schönste
Arbeit. Wir blicken stets positiv in die Zukunft, gehen konsequent neue

Wege und sind Gastgeber mit viel Herz und Qualität. Mit unserem
60-köpfigem Team arbeiten wir in der schönsten Branche der Welt.“

Astrid und Peter Ochensberger
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herzlich
Das Ochensberger-Team ist

begeistert und brennt für die
Gastlichkeit. Unser Steirerherz

schlägt unverfälscht und
herzlich – so, wie wir sind.

ehrlich
Innere Werte sind Wurzeln, die uns
erden. Gewachsene Bodenständig-
keit, ehrlich gelebte Gastlichkeit.
Achtung vor unserer Umwelt und
den Menschen und die Liebe zum

Detail machen uns aus.

echt
Echte und authentische

Freundlichkeit, verbunden mit
innovativen Ideen für Aufenthalte

unserer Gäste voller
Entspannung und Genuss.
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Ich habe eine außergewöhnliche Beziehung zu meiner Arbeitsstelle als Küchenchef. In 
den vielen Jahren, die ich hier tätig bin, habe ich eine starke Bindung zum Haus und zu 
Familie Ochensberger aufgebaut. Ich bin für die Planung, den Einkauf, die Produktion 
und die Mitarbeiterführung unseres Teams verantwortlich, zu dem auch fünf Lehrlinge 
gehören. Wir arbeiten immer vorausschauend und ich bin begeistert, dass wir im Jahr 

2023 viele neue köstliche Kreationen schaffen werden.

Johann Unger, Küchenchef, seit 31 Jahren im Team

Vor knapp 12 Jahren habe ich an der Rezeption begonnen und dort 1 Jahr lang das 
ganze Haus richtig gut kennenlernen können. Danach habe ich in die Reservierungs- 

abteilung gewechselt und war für die Seminare, Busgruppen und alle Bankettveranstal-
tungen zuständig. Mittlerweile bin ich seit vielen Jahren im Controlling tätig & wickle 
die Buchhaltung des Betriebes ab. Zusätzlich bin ich, gemeinsam mit meiner Kollegin 
Sabine, fürs Personalwesen zuständig. Da ist bei 60 Kolleginnen und Kollegen immer 
etwas zu tun. Außerdem versuche ich für Anliegen aller Art immer ein offenes Ohr zu 

haben. 

Ulrike Maier, Controlling, seit 12 Jahren im Team

Von der Rezeptionistin zur Direktionsassistentin - im Garten-Hotel ist alles möglich!
Seit 2008 werde ich hier täglich aufs Neue mit vielseitigen Aufgaben gefordert und genau 
das liebe ich an meinem Job. Als Bindeglied zwischen Geschäftsführung und Mitarbeitern 

behalte ich stets den Blick aufs Wesentliche und arbeite eng mit allen Abteilungen zusam-
men. Besonders wichtig ist mir dabei der Teamspirit - das ehrliche und verantwortungsvolle 
Miteinander. Meine Urlaubstage verbringe ich am liebsten auf Reisen mit meiner Familie, um 

Eindrücke & Inspirationen zu gewinnen um Neues einfließen zu lassen.

Anna Koschuh, Direktionsassistentin, seit 14 Jahren im Team

Beim Ochensberger von der Lehre in die Pension! 1978 begann ich meine Koch-Kellner-Lehre 
in diesem Haus. Es erfüllt mich mit großem Stolz ein Teil dieser 55-jährigen Geschichte zu 

sein, denn in dieser Zeit durfte ich viele Entwicklungen in alle Richtungen miterleben. In den 
letzten Jahren ist das Frühstück zu meiner absoluten Leidenschaft geworden. Mit viel Liebe 

und Engagement zaubere ich den Gästen kreative Eiergerichte. Durch die morgendlichen  
Kaffee-Plaudereien wurden viele Stammgäste gute Freunde.  Nicht nur mit Gästen, sondern 
auch mit Kollegen sind langjährige Freundschaften entstanden, deshalb werde ich mit dem 

Hause Ochensberger auch in meiner Pension noch eng verbunden bleiben. 

Sigrid Christandl, Restaurantfachfrau, seit über 40 Jahren im Team

Das Schönste an meiner Arbeit als Rezeptionistin ist unseren Gästen ein Lächeln ins 
Gesicht zu zaubern. Dafür benötigt es eine enge Zusammenarbeit mit allen Abteilungen 

des Hotels. Durch meinen Werdegang vom Restaurant über die Weinbar an die Rezeption 
sehe ich Zusammenhänge und behalte den nötigen Überblick. Ich versuche die tolle 
Arbeitsstimmung mit meinen Kolleginnen und Kollegen aufrecht zu erhalten und bin 
auch als „Sonnenschein“ bekannt. Meine Energie hole ich mir durch die Auszeiten mit 

meiner Familie und meinem kleinen Sohn Oskar.

Elisabeth Loder, Rezeptionistin, seit 6 Jahren im Team

Ohne sie ist alles NICHTS … danke an unsere längsten Wegbegleiter und an 
alle anderen Mitarbeiter in unserem Team, die täglich für unsere Gäste da sind.
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Der Letzte macht das Licht aus. Ich bin der Nachtvogel im Team und verantwortlich 
für unsere Restobar die Gärtnerei und die Weinbar. In den letzten 14 Jahren durfte ich 

viele tolle Entwicklungen miterleben, von der Tankstelle zur Terrasse bis zum Win-
tergarten. Wir sind steht’s bemüht uns immer weiter zu entwickeln. Ich liebe meinen 

Job, die Kreativität und immer neue Herausforderungen, coole Drinks und tolles Essen. 
Aber am besten gefällt mir in unserem Haus das Team. Wir sind eine große Familie 

und ich bin sehr stolz ein Teil davon zu sein!

Kerstin Fabian, Leitung Weinbar & DIE GÄRTNEREI, seit 14 Jahren im Team

Seit 1995 bin ich im Garten-Hotel im Service tätig. Nach einer 4 1/2  jährigen doppelten 
Babypause habe ich im Jahr 2001 meine Arbeit wieder aufgenommen. Meinem Team und 
mir ist es ein großes Anliegen, dass unsere Gäste bei einem genussreichen Frühstück mit 

guter Laune in den Tag starten. Berufsbegleitend habe ich die Ausbildung zum  
klassischen Masseur gemacht und werde ab Juni 2023 auch in unserem  

Wellnessbereich tätig sein.

Elisabeth Kogler, Frühstücksleiterin, seit 22 Jahren im Team

Vor 10 Jahren hat mich die Liebe von Wien nach St. Ruprecht verschlagen und ich habe hier 
nicht nur meinen persönlichen, sondern auch meinen beruflichen Lebensmittelpunkt  

gefunden. Mein Karriereweg im Garten-Hotel hat als Chef de Rang begonnen und seit 3  
Jahren bin ich für die Restaurantleitung zuständig. Ich bin stolz, Teil des gesamten Teams zu 
sein und auf mein motiviertes und engagiertes Gastroteam. Wir haben uns gemeinsam der 
Leidenschaft und Hingabe in unserer Branche verschrieben. Zusammen blicken wir auf eine  

erfolgreiche Vergangenheit zurück und arbeiten kontinuierlich daran, unseren Gästen auch in 
Zukunft ein unvergessliches Erlebnis zu bieten.

Georg Lorenz, Restaurantleiter, seit 10 Jahren im Team

In meiner Rolle als Reinigungsfee, fegte ich jahrelang durch das gesamte Haus, polierte es 
auf Hochglanz und sorgte dafür, dass alles perfekt aussieht. Viel Liebe und Aufmerksamkeit 
widmete ich auch den Grünpflanzen im Haus. Vor einem Jahr hat sich mein Fokus dann auf 
die Etage und die Zimmer verlagert, wo ich mit Leidenschaft und Hingabe jeden Tag dafür 
sorge, dass sich unsere Gäste wie zuhause fühlen. Im Housekeeping verwöhne ich meine 

Kolleginnen auch gerne mit Leckereien aus meinem Herkunftsland, dem Kosovo.

Mendi Gashi, Etage, seit 13 Jahren im Team

Der frühe Vogel fängt den Wurm! Während andere noch selig schlummern starten wir bereits 
um 04.30 Uhr mit den Reinigungsarbeiten. Wir, das Housekeeping-Team setzen uns Tag für 

Tag mit ganzem Herzen dafür ein, dass sich unsere Gäste bei uns rundum wohl fühlen. Ich bin 
dankbar für mein großartiges Team! Gemeinsam sorgen wir für eine wohltuende Sauberkeit 

und versprühen obendrein Herzlichkeit und gute Laune im Haus.

Martha Steiner, Etagenleiterin, seit 6 Jahren im Team

Seit nunmehr sechs Jahren arbeite ich als Restaurantfachmann im Garten-Hotel Ochens-
berger. Mit meinem ungarischen Charme und meiner Liebe für ausgezeichneten Service, 
möchte ich jeden Gast glücklich machen und ihm eine genussvolle Zeit bescheren. Eine 
meiner großen Leidenschaften ist das Sammeln von Münzen, und welcher Ort eignet 
sich besser dafür als das Garten-Hotel mit vielen internationalen Gästen? Ich bin sehr 
glücklich darüber Teil des Garten-Hotel Teams zu sein und freue mich auf viele weitere 

gemeinsame Jahre.

Gabor Simon, Restaurantfachmann, seit 6 Jahren im Team
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KURZBIOGRAFIE 

Geb. am 13.12.1928  
in Wien.

Studium in der Meister
klasse bei Dichter und 

Maler Albert Paris 
Gütersloh – Hutters  

leiblichem Vater.

Erste Ausstellung 1947 im 
Künstlerhaus

Gründungsmitglied des 
Art Club, dem damals 

wichtigsten Zentrum der 
Wiener Kunstszene

Internationale Ausstel-
lungen in Europa, USA, 

Südamerika, Japan

1954 UNESCO Preis bei 
der Biennale in Venedig.

1959 Großer Durch-
bruch bei der legendären 

1. Ausstellung der Wiener 
Schule des Phantastischen 
Realismus im Belvedere, 

Wien

Ab 1967 Professur an der 
Hochschule für Ange-
wandte Kunst, Wien

Zahlreiche Ausstellungen 
begleiten Hutters  
Lebensweg in den  
folgenden Jahren

1988 Umfassende 
Retrospektive zum  

60. Geburtstag in der 
BAWAG Fondation

2011 Goldenes Ehrenzei-
chen für Verdienste um 

das Land Wien

Meine Bilder sollen genommen werden als ein Bericht aus einer Welt, 
deren Existenz uns bisher unbekannt geblieben ist. Erzählend in Farben und Formen, 

gibt man von den täglichen Reisen in die eigene Fantasie Bericht.

Wolfgang Hutter

Der bekannte Maler (geb. 1928, † 2014), Gründungsmitglied des Art Clubs und der Wiener Schule 
des Phantastischen Realismus, pflegte eine enge Beziehung zum Hause Ochensberger. Oft war er hier 
im Garten-Hotel mit seiner Frau Edith, der Schwester von Astrid Ochensberger, zu Gast, um sich zu 
erholen und die von ihm hochgeschätzten kulinarischen Köstlichkeiten des Hauses zu genießen. In 
Freundeskreisen pflegte er zu erzählen, dass ihm die steirische Küche am besten schmecke.

Für das Etikett der STEIERNESS Selection, Ochensbergers hausgemachter Delikatessenserie, stellte er 
der Familie Ochensberger eines seiner Werke zur Verfügung, mit folgender Bildbeschreibung: „Eine 
vieräugige rote Sonne, die über dem dunklen blauen Meer in den Himmel aufgeht. Der Mond hat in
der Nacht seinen Leuchtdienst getan und begibt sich zur Ruhe in das türkise Meer.“

Wolfgang Hutter

Kunst & Künstler im Garten-Hotel
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Kunst & Künstler im Garten-Hotel Der Keltenkreis

Der Fantasievogel

Meditationsplatz

Der Keltenkreis zeigt Symbole, die unser Leben im Laufe des Jahres 
bestimmen. Im Mittelpunkt stehen Mann und Frau, sowie die vier 
Elemente Wasser, Erde, Feuer und Luft, umkreist von den die Zeit 

symbolisierenden römischen Ziffern, die wiederum umringt werden 
von den vier Jahreszeiten und dem Alphabet. Auf seinem Weg 

durch Europa zog das Volk der Kelten auch durch die Steiermark 
und hinterließ kulturell bedeutsame Spuren. Als Erinnerung an die 
keltische Epoche wurde der Keltenkreis an der Hotelaußenwand 
installiert. Entworfen und umgesetzt wurde das Kunstwerk von  

GERHARD SCHALK aus Gleisdorf im Jahr 2006.

Eine Tuschezeichnung aus WOLFGANG 
HUTTERS Meisterhand findet sich als 
Bild im Restaurantbereich „Apfelland“. 
Er kam in Form eines mitgebrachten 
Handdruckes auf Seide ins Hause 
Ochensberger und wurde in die 
Gestaltung übernommen. Weitere 
Tuschezeichnungen des Künstlers 
ziehen sich durch das gesamte Haus: 
Als Vorlage für die Buffetstationen, 
für Wandgestaltungen und vielerlei 
Werbemittel.

Der Gast möge innehalten und ein paar Minuten die Natur bewusst genießen 
– das Vogelgezwitscher, die bunten Kois im Teich, das üppige Grün im Kraft-
garten und die gegenüberliegende Skulpturenwand. Lassen Sie Ihrer Fantasie 

freien Lauf. Sie werden darin schöne Bilder wiederfinden! Der Kraftgarten wurde 
vom Garten- und Raumplaner GÜNTHER KÖNIG aus St. Ruprecht im Jahr 1997 

geplant, umgesetzt und finalisiert.
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Meeresluftinhalatorium
Entworfen und erbaut wurde diese Erlebnis- und 
Wohlfühlanlage vom diplomierten Mentaltrainer 

und Lebenslehrer, KARL MILD aus Pischelsdorf 
in Zusammenarbeit mit den bildenden Künstlern 

ANNE und PETER KNOLL unter Einbeziehung 
verschiedener Naturheilmethoden, künstlerischer 
Aspekte und der örtlichen Gegebenheiten. Die An-
lage nimmt Bezug auf Erzählungen und Legenden 
und trägt zum Wohlbefinden der Menschen bei.

Jesus und seine 12 Apostel
Oft hinterfragt wurde die Bedeutung der 13 
verschiedenfarbigen Steine auf Stangen im 

Seminargarten. Weder sind das Traumfänger, 
noch ist es ein Ausweich- oder Reaktionsgerät für 
Rocky Balboa. Es sind Figuren aus der Fantasie des 

steirischen Künstlers KARL SCHELLNEGGER und 
sollen Jesus und seine 12 Apostel darstellen. Die 
Steine stammen übrigens vom Ufer des örtlichen 

Raabflusses.

Steirischer Gabentisch 

Das beeindruckende große Bild im Restaurant wurde von Astrids Schwester, EDITH HUTTER, 2005 gemalt. Der Transport 
aus Wien erwies sich damals als echte Herausforderung, wurde das Kunstwerk doch durch eine Windböe vom Anhänger 

gefegt und landete mitten auf der Fahrbahn der A2. Auf wundersame Weise und dank Hilfe der Feuerwehr blieb es unver-
sehrt und ziert seit jenem Tag Ochensbergers Landhausrestaurant.

Das Kunstwerk stellt die typischen Merkmale der Steiermark dar: sanft geschwungene Hügellandschaften mit Weingär-
ten, Kürbis in unterschiedlichen Varianten als Symbol für das bekannte Kürbiskernöl, eine Kuh für die  

köstlichen Rinderprodukte und ein weißes Pferd für die international bekannten Pferde – die Lipizzaner.
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 Die mit dem „Baum“ und dem „Vogel“
Das Ochensberger-Logo – ein handgezeichneter Baum, begleitet von Sonne, Mond und Stern steht 

für unsere Natur rund ums Haus und zeigt die Symbole des Lebens, die unsere Gäste Tag und 
Nacht im Garten-Hotel begleiten. Es stammt aus der Tuschfeder der Künstlerin Edith Hutter, Astrid 
Ochensbergers Schwester und wurde bereits 1990 offizielles Ochensberger-Logo. Damals wurden 
wir beinahe belächelt, denn Bäume als Logo gab es damals noch nicht und waren auch nicht „in“. 
Heute unvorstellbar. Und weil unsere Gärten wahre Vogelparadiese sind, begleitet uns auch ein 
Vogel und fliegt durch unsere Werbemittel, über die Webseite und übers Briefpapier. Und ja, wir 

sprechen wirklich mit den Bäumen und Vögeln.

Aus Liebe zur Heimat ist STEIERNESS entstanden, die Hausmarke für Genuss und Wohlbefinden, 
der man überall im Garten-Hotel begegnet – eine gelungene Symbiose zwischen “Steiermark” und 

“Wellness”.

Das Logo der GÄRTNEREI ist von Edith Hutter handgezeichnet und zeigt die bezaubernd, florale 
Vielfalt der RestoBar. Es steht für moderne, lichtdurchflutete Architektur mit floralen Akzenten, 

trendige Drinks, ein exklusives Weinangebot und eine ausgezeichnete Kulinarik.     

Logo Geschichten
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Die wunderschöne Umgebung zu erhalten und die Lebensqualität zu steigern, heißt 
die Umwelt zu schonen. Dass das keine leeren Worte sind, spürt man in jeder Ecke des 

Garten-Hotels. Hier übernimmt die Familie Ochensberger ein großes Stück Verant-
wortung für die Umwelt und bemüht sich in der täglichen Arbeit um einen sorgsamen 

Umgang mit den natürlichen Ressourcen. 

•    Hotelausstattung mit natürlichen Materialien heimischer Firmen 
•    LED Beleuchtung im ganzen Haus 
•    3 Ladestationen für E- und Hybrid Fahrzeuge 
•    Nahwärme durch Biomasse 
•    Beste Werte bei Wärmedämmung in allen Gebäuden 
•    Kooperationen mit Lieferanten mit nachhaltiger Ausrichtung 
•    Verpackungsreduzierte Lebensmittel 
•    Fairtrade und Bio-Lebensmittel 
•    Umweltzertifizierte Reinigungs- und Waschmittel 
•    Umweltverträgliche Anstriche im ganzen Haus 
•    Hoteleigenes Abfall-Wirtschaftssystem 
•    Kontrollierter Wasserverbrauch 
•    Reduzierung von Elektrosmog, Wasseradern und Erdstrahlen 
•    Energierückgewinnung durch Verbund-Kühlanlage, Wärmerückgewinnung durch Abluft 
•    Raumbeduftung durch rein ätherische Öle

Diese Bemühungen wurden auch mehrfach ausgezeichnet: mit dem Österreichischen Um-
weltzeichen und dem EU-Eco Label. Mit den Kriterien der beiden Umweltsiegel werden die 
größten Umweltbelastungen, die im Arbeitsalltag entstehen, so gering wie möglich gehal-
ten. Die umweltfreundliche Philosophie des Hauses wird schon lange gelebt: „Wir werden 
unseren grünen Gedanken noch verstärken – es ist unser Auftrag und obendrein unsere 

Herzensangelegenheit – etwas beizutragen, das bleiben wird, wir haben es in der Hand – in 
unserer schönsten Branche der Welt“, so Astrid Ochensberger. Das Garten-Hotel sieht Gäste, 
Mitarbeiter und Lieferanten als Partner. Nachvollziehbare Prozesse, Toleranz, Fairness und 

soziales Engagement – damit wird auf allen Ebenen Bewusstsein geschaffen.

„Bei allem, was man tut, das Ende zu „Bei allem, was man tut, das Ende zu 
bedenken, das ist Nachhaltigkeit. “bedenken, das ist Nachhaltigkeit. “

Eric Schweitzer

© Stefan Gessl
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Der Garten, der erweiterte Lebensraum wird immer wert-
voller und wichtiger. Umso wichtiger ist es, die ökologischen 

Zusammenhänge wieder zu verstehen und zu integrieren. 
Diesen mehr Licht zu geben. Im Garten-Hotel Ochensberger 
ist spürbar, dass nicht nur das Raumgefühl im Hotel wichtig 
ist, sondern das Leben der Natur rundherum der einladende 

Rahmen für Gäste ist. Hier wird naturnah gearbeitet und 
damit das Rundherum wertschätzend hervorgehoben, ein 

neuer Wohlfühlstandard. 

Angelika Ertl, Biogartenexpertin, GF Oliva Reisen, Buchautorin, 
ORF-Moderatorin auf „Steiermark heute“ und „heute leben“.

Dietmannsdorferstr. 330, 8181 St. Ruprecht/Raab   |   E-Mail: info@unger.bmw.at   |   www.unger.bmw.at 

Freude am Fahren

Unger GmbH
Dietmannsdorferstr. 330, 8181 St. Ruprecht/Raab 
Telefon: 03178/50080, E-Mail: info@unger.bmw.at 
www.unger.bmw.at 

BMW 2er Active Tourer: von 100 kW (136 PS) bis 150 kW (204 PS), Kraftstoffverbrauch 
gesamt von 4,8 l bis 6,2 l/100 km, CO2-Emissionen von 126 g bis 141 g CO2/km. Angegebene 
Verbrauchs- und CO2-Emissionswerte ermittelt nach WLTP.

JETZT PROBE-
FAHREN
und die ultimative Freude 
am Fahren erleben! 
T: 03178/50080

© Stefan Gessl



Next nature - wir sind eins mit der Natur
Auf über 4500 m² Grünfläche erstreckt sich die hauseigene Streuobstwiese mit zahlreichen  

Apfelbäumen. Zur Erntezeit können unsere Gäste nach Lust und Laune durch den Obstgarten flanieren, naschen und 
ernten. Die früh blühenden Obstbäume und Beerensträucher sind eine wertvolle Insektenweide und locken somit 

auch eine Reihe von Nützlichen an.

Ob Dachbegrünung, Kraftgarten oder Streuobstwiese, der ökologische Umgang mit der Natur besitzt im Garten- 
Hotel einen hohen Stellenwert. Durch den Verzicht auf Torf, chemisch-synthetische Pestizide und Dünger wird ein 

schonender Umgang mit den Böden sichergestellt und die Artenvielfalt in der unmittelbaren  
Lebensumgebung gefördert.
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Denk
www.uniqa.at 

Walter Purgstaller GmbH  

Mobil: +43 676 383 55 95

Gratwein und Hitzendorf
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Setzen – Ernten – Spenden
Regionale Jugendobstwiese beim „Ochensberger“

Wir freuen uns sehr, dass wir das nachhaltige Projekt der Landjugend St. Ruprecht „Tatort.
Jugend“ unterstützen können. Wir haben einen Teil unserer 5000m² großen Streuobst- 

wiese zum Neupflanzen von 100 Jungbäumen alter Obstsorten zur Verfügung gestellt. Und 
beim Setzen und Ernten halfen die Volksschulkinder fleißig mit. Anschließend wird regional 
gepresst, abgefüllt und das Etikett selbst gestaltet. Der Erlös vom Verkauf wird einem guten 

Zweck gespendet.



Unsere Heimat
St. Ruprecht an der Raab ist eine Oase der Ruhe 
und zählt zu den ältesten Orten der Steiermark. 
Die oststeirische Marktgemeinde kann auf eine 
jahrhundertealte Geschichte zurückblicken. Der Ort 
hat mit seinen zahlreichen Sehenswürdigkeiten wie 
der Friedensgrotte, dem historischen Park oder der 
Stefaniequelle viele Facetten zu bieten. FAKTEN

Einwohner: 5.670  
(Stand 1. Jänner 2023)

Fläche: 41,08 km²

1462 wurde St. Ruprecht 
vom Dorf zum Markt

Erstmals urkundlich 
erwähnt: 860 n. Chr.

Breitengrad: 47.1531781 
Längengrad: 15.6633027

Höhe: 388 m ü. A.

7 Plätze 7 Schätze
Ein Themenweg zu den St. Ruprechter Kraftplätzen

Der wunderschöne Themenweg führt in 4 Stunden auf ca. 11km an den Holzschnit-
zereien vom berühmten St. Ruprechter Künstler Hans Pendl vorbei und verbindet die 

beiden Wanderwege „Burgthannerweg“ und „Kernkapellenweg“.

Die 7 Plätze:

Friedensgrotte – Stefaniequelle – Segensplatz für Kinder – 
Hubertuskapelle – Kernkapelle – Gebetskapelle Arndorf – Kunstpark.

St. Ruprechter Genusstour 
Mit der Genusstour durch die St. Ruprechter Gastro- 

betriebe erleben Sie die Oststeiermark von einer  
köstlich, regionalen Seite.

Sechs kulinarische Stationen im historischen Zentrum warten darauf, 
von Ihnen verkostet zu werden. Ein gemütlicher Spaziergang wird zum 

6-Gang-Menü inklusive Wein- oder Saftbegleitung.22



BAROCKKIRCHE UND 
MARIENSÄULE

Die katholische Kirche wurde ursprünglich in ei-
nem schlichten Holzbau ausgeführt. Um 1050 
wurde eine Kirche im romanischen Stil errichtet, 
deren Chormauern bei der Renovierung 1991 ent-
deckt wurden. 1505 wurde eine gotische Kirche 
erbaut. 1728 wurde die Barockkirche neu gebaut, 
die bis heute Bestand hat. Die Mariensäule un-
terhalb der Kirche stammt aus dem späten 17. 
Jahrhundert. Die Mariensäule ist Zeugnis der 

frommen Gesinnung der Menschen.

FRIEDENSGROTTE
Direkt unterhalb der Kirche, beim Hauptplatz, be-
findet sich die Friedensgrotte. Ihren Eingang – ein 
schmiedeeisernes Tor – kann man bereits von der 
Mariensäule aus sehen. Sie entstand 2004, nach-
dem der bekannte Ruprechter Holzschnitzer Hans 
Pendl nach Medjugorje in Bosnien-Herzegowina  

gepilgert war.

STEFANIEQUELLE
Dem Wasser der seit Jahrhunderten bekannten 
Quelle wird heilende Kraft bei Augenleiden nach-
gesagt. Sie ist ein beliebtes ZIel für Wanderer, Na-

turliebhaber & Erholungssuchende.

UNSER ANGEBOT 
FÜR SIE:

• Umfangreiche Werkstätten- 
 Dienstleistungen für alle Marken

• Räder & Reifenservice  
 inkl. Einlagerung

•	 Reinigung,	Pflege	&	Waschanlage

• 24 Stunden Abschlepp- &  
 Pannendienst

• Neu- & Gebrauchtwagen

• E-Mobilitäts-Beratung

TERMIN VEREINBARUNG 
UNTER:  03178/5155

WIR LIEBEN 
ALLE AUTOS.
Ihr Partner für ALLE 
Fahrzeugmarken

8181 St. Ruprecht/Raab 
www.autohaus-unger.at



Welcher Urlaubstyp sind Sie?  

Der Radfahrer: Liebt es, kräftig in die Pedale 
zu treten und durch die wunderschöne Landschaft 
zu brausen. Danach genießt er die schmackhafte 

Kulinarik im Restaurant.

Der Wanderer: Seine Leidenschaft ist das Wan-
dern und danach wird ordentlich entspannt. Mit einer 

wohltuenden Massage im Wellnessbereich.

Der Entdecker: Aktiv sein, die Natur erleben,  
Neues erkunden und daraus Kraft schöpfen und Energie 

tanken. 

Der Erholungssuchende: Freut sich über 
Auszeiten zum Krafttanken und Relaxen. Dazu ge-

hören ein schöner Wellnessbereich und kulinarische 
Gaumenfreuden.

Der Gartenfreund: Seine Oase der Ruhe findet  
er im Garten zu jeder Jahreszeit. Erholung im Grünen 

Refugium als Energiequelle.

Der Romantiker: Liebt lauschige Plätze und 
liebevoll arrangierte Kleinigkeiten, die ihn inspirie-

ren und berühren.

Der Feiertagsurlauber: Gönnt sich Kurzurlaube  
und plant diese geschickt an Fenstertagen und Wochenenden. 

Der Hundeliebhaber: Nie ohne meinen Vierbeiner!  
Auch Ihr Hund hat sich seinen Urlaub verdient.

Sie suchen echte und authentische Freundlichkeit für Ihren Urlaub 
voller Entspannung und Genuss? Gewachsene Bodenständigkeit, ehr-
lich gelebte Gastlichkeit und die Liebe zum Detail schätzen Sie? Dann 
sind Sie auf jeden Fall ein Ochensberger-Typ. Aber welcher? Wir haben 
für jeden Urlaubstsypen das perfekte Angebot!
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DIE GENUSSCARD: 
Ab einer Übernachtung über 250 
steirische Ausflugsziele kostenlos 
entdecken

Die schonsten Seiten der Natur erkunden

25



Das Garten-Hotel Ochensberger ist der ideale Ausgangspunkt für 
einen Ausflug zu den Hotspots der Steiermark.

Viel zu schön, um kurz zu bleiben!

Und wer nicht selber fahren 

möchte – ruft sich einfach das 

City Taxi Gleisdorf: „Rasch und 

bequem ans Ziel.“
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Apfelstraße,  
Puch

Grüne Hügel, frische Früchte, ein heimeliges 
& malerisches Fleckchen Erde. Auf der 25 
km langen Apfelstraße bieten schmucke 
Obstbauernhöfe & Familienbetriebe Besich-
tigungen an und laden zum Gustieren & 
Verkosten ein. 

Blumenstraße  

Die schönsten Blumendörfer des Landes 
schmücken sich für ihre Besucher. Fah-
ren Sie entlang der blühendsten Straße 
der Steiermark mit vielen Besichtigungs
möglichkeiten.  

 Garten-Lust Gärten
 

Facettenreiche Gärten laden zum Staunen 
& Genießen ein. Die Faszination der bunten 
Vielfalt schön gestalteter Gärten lässt die 
Herzen höher schlagen.  
 

Schokoladen
manufaktur, 
Bergl/Riegersburg

Eintauchen in die Welt der Schokolade: 
Die geführte Verkostungstour durch die 
Zotter Schokoladenwelt bietet Wissens-
wertes über Schokolade & viele kreativ 
inszenierte Naschstationen.

 Steirische  
Schlösserstraße

Die Schlösserstraße verbindet 17  
Burgen & Schlösser und zeigt viele Facet-
ten. Der Höhepunkt ist die Riegersburg, 
stärkste Festung des Abendlandes, ein-
drucksvolles Wahrzeichen der Steiermark 
& UNESCO Weltkulturerbe.

Südsteirische 
Weinstraße

Entdecken Sie verträumte Weinlauben in 
Buschenschänken & sonnige Terrassen bei 
unzähligen Genussadressen. Ein Land-
strich mit besonderen Menschen, herrli-
chen Weinen und köstlichen Gerichten.

Lipizzanergestüt Piber, 
Piber

Hier werden die Lipizzanerhengste 
gezüchtet, die in der weltberühmten 
Spanischen Hofreitschule in Wien ihr 
Können zeigen. Während einer Gestüts
besichtigung & Führung erfahren Sie  
alles über die Aufzucht der Lipizzaner. 

Naturpark Almenland, 
Richtung Teichalm

Saftig grüne Wiesen, ausgedehnte Wälder 
über sanften Hügeln so weit das Auge 
reicht! Zahlreiche Wanderwege und Berg-
gipfel bieten unterschiedliche Heraus
forderungen.   

Vulkanland,  
Südost-Steiermark

In dieser Genussregion in einer reizvollen 
Kulturlandschaft reiht sich ein Besich-
tigungs-Highlight neben das andere: 
Schinkenwelt Vulcano Ursprung, Essig- & 
Edelbrandmanufakturen, Trachten
manufaktur Hiebaum & mehr. 

Kulturhauptstadt Graz
Die steirische Landeshauptstadt 

ist in nur 30 Minuten von unserem Hotel 
aus erreichbar & trägt zu Recht viele Titel:  
Kultur-, Genuss- und Designhauptstadt. Eine 
Stadt mit vitalem Charme und südlichem 
Flair.

Die schönsten Ausflugsziele
& die besten Programmtipps
liegen ganz nah.

DIE GENUSSCARD: 

Ab einer Übernachtung über 250 
steirische Ausflugsziele kostenlos 
entdecken
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Der aufstrebende Wirtschaftsstandort „Weiz-Gleis-
dorf“ und die einfache Erreichbarkeit durch die 
Autobahnnähe haben uns rasch unseren Hauptmarkt 
erkennen lassen. 2005 beschlossen wir daher einen 
neuen Zu- und Umbau inkl. Seminarlandschaft mit 
Wellnessbereich. Und wir wurden mit einem großen 
Erfolg bestärkt – wir gingen in die richtige Richtung!  

„Genussvoll Tagen im Grünen“ ist ein gelungenes Zu-
sammenspiel von hervorragender Seminarqualität in 
der modernen lichtdurchflutenden Seminarzone auf 
über 450 m2 mit erstklassiger Tagungstechnik. Umge-
ben von großzügigen Grünräumen und der naturbe-
lassenen Streuobstwiese bieten alle 4 Seminarräume 
bodentiefe Fensterfronten und direkten Zugang in 

den Seminargarten. Von „Tagen in Österreich“ klassi-
fiziert und ausgezeichnet mit der Höchstnote von 5 
Flipcharts zählt das Seminarhotel zu den besten  
Tagungsbetrieben österreichweit. Besonderer Wert 
wird auf das überdurchschnittliche Engagement und 
auf die Professionalität des ganzen Teams gelegt. 
Viele kleine Besonderheiten inklusive sorgfältiger 
Planung und Organisation versprechen echten Semi-
narerfolg. Maßgeschneiderte Rahmenprogramme und 
kreative Pausenverpflegungen sorgen für nachhaltige 
Erlebnisse während des Aufenthaltes. Es ist wohl am 
Schluss auch die steirische Lebenslust, die gelebte 
Gastlichkeit mit hohem Verwöhnfaktor und die  
ausgezeichnete regionale Kulinarik.

Genussvoll tagen 
Hand in Hand mit der Natur 
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Im Garten-Hotel Ochensberger wird auf höchstem Niveau 
gearbeitet und aktuelles Wissen rund ums Gehirn in Wort 
und Tat umgesetzt. Als Seminartrainerin genieße ich hier 

jedesmal einen umfangreichen Service mit der persönlichen 
Note, den ich sonst nirgends so kenne.

Viele kleine Details bereiten uns vor aufs Lernen und unter-
stützen, damit Seminare bestens gelingen und nachhaltig 

wirken. Die köstliche Seminarverpflegung sorgt für viel Ge-
nuss und alternative Zutaten nach den neuesten Erkennt-
nissen der Ernährung steigern die Lernfähigkeit, erhöhen 
die Belastbarkeit und bringen lösungsorientiertes Denken.

Angelika Pinter, Diätologin, Business-Coach, Buchautorin

© Horst Schalk | Intouch
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Die kulinarische Philosophie
Die Oststeiermark wird zurecht der „Fein-
kostladen Österreichs“ genannt, denn dort 
gedeiht alles, was zum Genießen gebraucht 
wird. Die kulinarischen Schätze der Region 
werden in Ochensbergers Küchenwerkstatt 
mit viel Liebe und Herzblut zubereitet und 
stammen überwiegend von Landwirten 
aus der nahen Umgebung – das schmeckt 

man! Ausgezeichnet mit 2 Falstaff-Gabeln 
ist Ochensbergers Restaurant eine der Ge-
nussadressen, die ihren Gästen authentische 
steirische Gaumenfreuden mit mediterranen 
Akzenten bieten.  

Kulinarium Steiermark„Wo die Steiermark draufsteht, ist die Steiermark 
drin“ – dieser Leitfaden ist ein Gütesiegel aller  

Mitgliedsbetriebe von „Kulinarium Steiermark“, die 
sich mit hochwertigen, regionalen Lebensmitteln in 

ihren Kreationen als Botschafter des guten  
Geschmacks präsentieren. Heimische Lebensmittel, 
saisonelle Zutaten, traditionsbewusste Gastlichkeit 

und der nachhaltige Gedanke sind nur 4 von 10 
Genussversprechen, die das Garten-Hotel seinen Gästen macht!

Kochen ist meine Leidenschaft und seit 1992 mein verantwortungsvoller Auftrag im 
Garten-Hotel. Die Arbeit mit meinem 18-köpfigen Küchenteam ist für mich auch nach über 

3 Jahrzehnten immer noch eine wunderschöne Herausforderung. In unserer Küche folgen ein-
fache, echte und lokale Produkte mit mediterranen Akzenten dem Rhythmus der Jahreszeiten. 

Das bedeutet viel Abwechslung und fordert stets neuen Schwung und kreative Ideen.

Johann Unger, Küchenchef
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Die kulinarische Philosophie

Nachhaltiger Genuss

Genusspanorama
Ein exklusives Feinschmeckermenü auf BarrelArt mit 6 Gängen und regional- 

saisonalen Zutaten mit nachhaltigem Hintergrund. Die einzelnen Gänge werden 
auf „BarrelArt“ serviert – der einzigartigen Holzweinfass-Kunst, hergestellt in 

großartiger Handwerkskunst von Gerhard Weber aus St. Ruprecht.

Ein positiver Start in den Tag gelingt mit Ochens-
bergers Feinschmeckerfrühstück vom Buffet mit 
frisch zubereiteten Frühstücksgerichten an der 

Front-Cooking-Station.



    

A-8160 Weiz,   Dr.-Karl-Widdmann-Straße 55
Telefon  03172 2061 • www.absenger-rathausky.at

Steuerberatung…Wellness ohne Bademantel!

Eine Steuerberatungskanzlei und ein Wellnesshotel haben auf den ersten Blick wenig gemeinsam. Doch bei genauerer 
Betrachtung erkennt man, dass beide für Entlastung und Entspannung stehen. Während das Wellnesshotel für Erholung 
und Wohlbefinden sorgt, kümmert sich die Steuerberatungskanzlei um das Rechnungswesen. Beide helfen dabei, Stress 
abzubauen und sich auf das Wesentliche zu konzentrieren. Mit einer Steuerberatungskanzlei an Ihrer Seite können Sie 
sich ganz auf Ihr Kerngeschäft fokussieren und den Rest in professionelle Hände legen. Somit bleibt auch wieder mehr 
Zeit für einen erholsamen Wellness-Aufenthalt im Garten-Hotel Ochensberger.

Wir gratulieren der Familie Ochensberger zu 55 Jahren erfolgreicher Firmengeschichte. 

    

... ist eine Liebeserklärung an unsere schöne Heimat und ist 
entstanden aus der Leidenschaft zu unserem großartigen Land,  

zur Natur, zum Genuss und zur schmackhaften Kulinarik. 32



        

Das bezaubernde Hotel-Spa STEIERNESS „Adults only“ auf über 1000m² mit rundum 
Ausblicken ins Grüne ist zu jeder Jahreszeit ein Ort der Ruhe, an dem man sich in wohliger 
Wärme in Geborgenheit hüllt. Auf 2 Etagen finden sich hier eine Bade- & Saunalandschaft 
mit Indoorpool und 4 verschiedenen Saunen, Ruhebereiche, Außenterrassen, Wasserbetten, 
ein Fitnessraum und eine Relaxbar mit gesunden Erfrischungen. Hier treffen die bekannten 
Massagen und speziellen Körperbehandlungen auf steirische Wellnessanwendungen und 

internationale Heilmethoden.

Wellness hautnah an der Steiermark
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Teatime im Kraftgarten

Naturschwimmteich

Die schönsten Plätze im Garten-Hotel

Der Kraftgarten
Auf über 2.500 m² mit üppigem Grün, lebendigem Wasser, außergewöhnlicher Pflanzenvielfalt 
und vielen Freiräumen & Rückzugsmöglichkeiten zum Entspannen. Die Natur hat es uns von An-
fang an angetan und wir sind heute einmal mehr wahre Naturliebhaber. 1997 haben wir dazu ein 
erstes Zeichen gesetzt, ein Zeichen auch in Richtung „Nachhaltigkeit“ – es entstand „Ochensber-
gers Kraftgarten“ und diese schöne Gartenoase mit lebendigem Wasser und üppigem Grün wurde 
rasch ein Rückszugsort und eine Energietankstelle für unsere Gäste. Die Begeisterung unserer 
Besucher gab uns Recht und damit war der Grundstein für unseren „grünen“ Weg gelegt.
Seit über 10 Jahren verschreiben wir uns als umweltzertifziertes Haus ganz besonders der Nach-
haltigkeit und einer ökologischen Ausrichtung. Innovationen und Umweltaspekte, das Erhalten der 
natürlichen Ressourcen und das menschliche Miteinander stehen bei uns im Garten-Hotel harmo-
nisch im Einklang.
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Gartensnack im KorbchenTeatime im Kraftgarten

Himmlische Zeit zu Zweit

Naturschwimmteich
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Süße Versuchung im Garten-Hotel

Seit 2023 ist Patrizia Ochensberger als 
Konditormeisterin für die Patisserie im 
Garten-Hotel zuständig und brennt für 
ihre schöne Arbeit. Unter dem Motto 
„Ich backe mir die Welt, wie sie mir  
gefällt“ zaubert sie mit viel Herzblut 
und Kreativität einzigartige Dessert- 
und Tortenkreationen mit natürlichen 
Zutaten. 

Ob Geburtstag, Hochzeit oder einfach 
als süße Überraschung. Patrizia kreiert 

ganz individuelle Lieblingstorten - von 
der klassischen Sachertorte bis hin zur 
ausgefallenen Stocktorte, jedes hand-
gefertigte Unikat ist für sich ein ganz 
besonderer Genuss.  

Alle Dessert- und Tortenkreationen 
können für den Genuss zu Hause auch 
auf Bestellung in Ochensbergers  
Patisserie abgeholt werden.  

 

Kreation der Konditormeisterin

SACHER „PIMPED UP“

Sacher Boden - Schokomousse - Nougat- 
creme - Marillenfruchtfüllung - Schokoglasur

OCHENSBERGERS PATISSERIE
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"Ich backe mir die Welt,
wie sie mir gefallt!"
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Eröffnung 
„DIE GÄRTNEREI“
2019 hatten wir die Idee, einen neuen Gastrobereich 
für unsere Gäste zu schaffen – es sollte eine Alternative 
zum bestehenden Restaurant sein – ein stilvoller Ort 
der ungezwungenen Begegnungen, ein Treffpunkt zum 
Nachmittagskaffee, Sundowner oder zum Digestif. Das 
Ergebnis ist die RestoBar „Die Gärtnerei“. Sie zeigt sich 
erfrischend anders – als überdimensionales Gewächs-
haus im Garten-Hotel mit luftig verglaster Raumfläche 
und bezaubernd floraler Atmosphäre für anspruchsvolle 
Genussmenschen. Das handgezeichnete Logo stammt 
von der Künstlerin Edith Hutter, Astrid Ochensbergers 
Schwester.
Die bunte Eröffnung wurde authentisch moderiert von 
Bio-Gärtnerin und ORF-Moderatorin Angelika Ertl und 
viele Partner, Freunde, Gäste und Wegbegleiter kamen, 
um mit uns zu feiern.

Neben dem kulinarischen Genuss und der modernen 
Aperitifkultur, bieten wir hier regionalen Handwerks-
künstlern eine kostenlose Ausstellungsplattform. 
Einzigartige Unikate – florale Dekorationen, Keramik, 
Glas- und Metallkunst, sowie Edles aus Holz und Illust-
rationen werden hier zum Verkauf angeboten. Auch das 
ist Nachhaltigkeit. 
Und „Die Gärtnerei“ wurde bald schon zur Veranstal-
tungslocation, die man auch exklusiv für bis zu 60 
Personen mieten kann.
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Herzliche  
GRATULATION  
zum JUBILÄUM!

Ihr HOGAST-Team
HOGAST Einkaufsgenossenschaft /  
Sonystraße 4 / 5081 Anif

Wir bedanken uns für die  
langjährige Zusammenarbeit  
und freuen uns, weiterhin in  
allen Beschaffungsfragen  
unterstützen zu dürfen.
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Ein großes Danke an unsere Lieferanten und Firmenpartner für die  
wertschätzende Zusammenarbeit und für die unterstützenden Beiträge zum Jubiläumsmagazin 5.5.
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      office@hantermann.eu
     +43 463 913 218
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M . M A U T H N E R

www.d ieanz ieher.a t
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Garten-Hotel Ochensberger GmbH
Untere Hauptstraße 181, 8181 St. Ruprecht/Raab, Austria

T +43 3178 / 51 32-0 | F +43 3178 / 51 32-4
gartenhotel@ochensberger.at


