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Die Oststeiermark wird zurecht der ,Feinkostladen Osterreichs"
genannt, denn bei uns gedeiht alles, was wir zum GenieBen
brauchen. Die kulinarischen Schatze aus dem "Garten
Osterreichs" werden in Ochensbergers Kiichenwerkstatt mit viel
Liebe und Herzblut zubereitet und stammen lberwiegend von
Landwirten aus der nahen Umgebung - das schmeckt man!

Ausgezeichnet mit 2 Falstaff-Gabeln ist das Restaurant im
Garten-Hotel Ochensberger eine der Genussadressen, die ihren
Géasten authentische steirische Gaumenfreuden mit

mediterranen Akzenten bietet.
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Restaurantleitung Restaurantleitung Stv.
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Chef-Patissiere

Kochen ist meine Leidenschaft und seit 1992 mein
verantwortungsvoller Auftrag im Garten-Hotel. Die Arbeit
mit meinem 18-kopfigen Kiichenteam ist flir mich auch nach
tiber 3 Jahrzehnten immer noch eine wunderschone Heraus-
forderung. In unserer Kiiche folgen einfache, echte und lokale

Produkte mit mediterranen Akzenten dem Rhythmus der

Jahreszeiten. Das bedeutet viel Abwechslung und fordert stets
neuen Schwung und neue Ideen.
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Beginn: 16:30 Uhr

Pfarrkirche St. Ruprecht

Freie Sitzplatzwahl

PREISE
Erwachsene 17 €
Kinder (bis 12 Jahre) 5¢€

Kartenvorverkauf bis 23.12.2023 an der Hotelrezeption von 8.00-18.00 Uhr

g=Foto: Werner Kmetitsch
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Kommentierte Verkostung durch den
Winzer personlich.

6-gdngiges Feinschmecker-Menii auf
BarrelArt mit 6 korrespondierenden
Weinproben.

/ﬂ anner

Beginn: 19:00 Uhr

69 € pro Person
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Beginn: 20:00 Uhr

Auch dieses Jahr begeistern die 8 € Vorverkauf
Ténzerinnnen und Téanzer des 12 € Abendkasse
SCR wieder mit einer mitreiBen-
den Polonaise. Ein schwungvoller
Abend mit der Liveband ROCKET.
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SPORT CLUB

ST. RUPRECHT/RAAB
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Uberraschen Sie lhre Liebsten mit der kulinarischen Versuchung des
4-gédngigen
mit aphrodisierenden Kreationen im Kerzenschein.

Gemiisetatar
serviert auf Krauterseitlings-Carpaccio mit sautierter Garnele
\
Erddpfel Rahmsuppe
mit Blatterteig-Lachs-Zigarre

Verliebter Zwischengang als Uberraschung

Rosa gegarter Riicken vom heimischen Kalb
mit lila Erdapfeln und Pak Choi

\Nege® 9(0. i oder
Be\'\eb“‘e‘_‘ am Gebratenes Bio Zanderfilet
lusaﬂteﬂ;‘;‘i‘wgp\e mit rotem Risotto und Griinkohl
@ .
REVT P\G\'\ N a\?—“““\' oder
nac

Safran-Karotten-Gnocchi
mit gebackenem Weizer Schafskase
Q
HeiBe Liebe "einmal anders"
Vanille-Tonkabohnen-Mousse mit warmen Himbeeren und Kakao Crumble

PREIS FUR 2 PERSONEN

inkl. Aperitif, Mineralwasser, 1 Flasche Qualitatswein
und Uberraschung fiir Zuhause 140 €
112 €

ohne Wein
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Kommentierte Verkostung durch den
Winzer persdnlich.

6-gédngiges Feinschmecker-Meni auf
BarrelArt mit 6 korrespondierenden
Weinproben.

23 Afebrvar

Beginn: 19:00 Uhr

69 € pro Person
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Beginn: 19:15 Uhr

Ein spannendes kulinarisches 79,90 € pro Person
(exkl. Getrdnke)

Vergniigen. GenieBen und erleben Sie
einen spektakuldren Mordfall bei
einem 3-gangigen Menii und helfen
Sie, den Mord aufzukléren!

Online Kartenverkauf auf
www.krimiunddinner.at




=

www.barrelart.at érl UJ’J’/ﬂ/}O/’ﬂMﬂ

GenieBen Sie ein exklusives 6-gdngiges Feinschmecker-Menii

mit saisonal-regionalen Zutaten, serviert auf den einzigartigen
Holzfass-Kunstwerken von BarrelArt. BarrelArt sind handgefertigte Einzel-
stiicke, die aus den Holzern von Weinfassern mit 150 bis zu 200 Jahre
alter Geschichte entstehen, neu belebt und veredelt werden. Jedes dieser
Fésser erhdlt durch BarrelArt ein ,Second Life” mit neuer Bedeutung.

MENUPREIS
6 Gange 65 €
Weinbegleitung 28

Saftbegleitung 18 €
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281 € pro Person im DZ

321 € pro Person imEZ ____

flir Friihbucher bis
31.01.2024: 175 €

ab 01.02.2024: 205 €
Anmeldung: office@anjali.at
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Kommentierte Verkostung durch den
Winzer personlich.

6-gédngiges Feinschmecker-Meni auf
BarrelArt mit 6 korrespondierenden
Weinproben.

Beginn: 19:00 Uhr

69 € pro Person
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Glinter Neuwirth wuchs in Wien auf. Nach dem Studium der Philosophie
und Germanistik zog er fiir mehrere Jahre nach Graz. Der Autor wohnt und
arbeitet heute am Waldrand der steirischen Koralpe. Nach Liebeleien mit
der Jazzmusik und dem Kabarett widmet er sich nun vor allem der Literatur.

Wahrend einem genusvollen 4-gédngigen
Menii prasentiert Glinter Neuwirth
seinen brandneuen Roman " SUDBAHN
NACH TRIEST": Eigentlich wollte

Bruno Zabini seinen Urlaub in Wien
genieBen. Aber das Verbrechen holt den
Triester Inspector selbst hier ein. Die
reiche Witwe Henriette Hohenau wurde
bei einem Uberfall ermordet. Und da der
Fall Beziige nach Triest aufweist, zieht die
Wiener Polizei Bruno hinzu. Doch kurz
darauf muss er zuriick an die Adria, ohne
den Morder gefasst zu haben. In der Stid-
bahn trifft er zuféllig auf die drei
Verdachtigen. Bruno nimmt inkognito
Ermittlungen auf. Dann wird im Gepack-
wagen eine Leiche gefunden ...

2 c%/n/

Beginn: 19:30 Uhr

R I o 2RI 59 € pro Person
Sparkassenplatz 2 | 8200 Gleisdorf | buch@plautz.at (eka Getr'a'nke]

Unser Onlineshop: www.plautz.at | Tel. 03112/2485
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Die gesunden Stangen kommen von den Feldern der
Familie Mauthner aus St. Ruprecht.
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Kommentierte Verkostung durch den
Winzer persénlich.

6-gdngiges Feinschmecker-Menii auf
BarrelArt mit 6 korrespondierenden
Weinproben.
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Sagen Sie mit viel Genuss und gemeinsamer Zeit am Muttertag.
Reservierungen von 11.30 - 14.00 Uhr méglich.

Friihlingszwiebel-Frischkdse-Mousse
mit Graved Bio Saibling und Cashew-Mayonnaise

Schaumsuppe vom weiBen Stangenspargel
mit Erdbeer-Basilikum Lack

Rosa gebratenes Kotelett vom heimischen Berglamm
mit gerduchertem Melanzani-Piiree und fermentierten Cherry Tomaten

oder

Gegrilltes Filet vom steirischen Bio Branzino
mit Limetten-Spargel und Erdapfelrosti

oder
Knusprige Pilzteigrolle

mit mediterranem Spargelragout

Topfen-GrieBknodel
mit Nougat Fiillung und hausgemachtem Erdbeersorbet

MENUPREIS

4 Gange 47 €

3 Génge ohne Vorspeise 37 €
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Kommentierte Verkostung durch den
Winzer persénlich.

6-gédngiges Feinschmecker-Meni auf
BarrelArt mit 6 korrespondierenden
Weinproben.
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Eine laue Sommernacht mit mediterranen Kreationen als 6-Gange-Mendi.

Aperitif-Empfang e
6-Gange-Menii o

Livemusik o

M Juni
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Gliick und Freude schenken - das am Vatertag.
Reservierung von 11.30 - 14.00 Uhr mdglich.

Tatar von der Bio Lachsforelle
mit Jungkarotte, gerducherten Mandeln und schwarzem Knoblauch
N
Consommé Double
mit Wermuth und pikantem Gemiisestrudel
N
Rosa Beiried vom heimischen Jungrind
mit weiBer Pfeffersauce, Erdépfel-Kdse-Gratin und sautiertem Gartengemiise

oder

Zweierlei von der Goldbrasse & Jakobsmuschel
mit getriiffelten Linguine und Basilikum-Tomaten

oder

Gebratene GrieB-Parmesan-Schnitte
mit Wurzelgemiise-Gulasch und Camelinadl
N
Mandel-Soufflé
mit Kaffeelikor und Apfel-Birnen-Ragout

MENUPREIS

4 Génge 47 €

3 Génge ohne Vorspeise 37 €




69 € pro Person

6/'/’754U€/’/745€/’7J

Kommentierte Verkostung durch den
Winzer personlich.

6-géngiges Feinschmecker-Menii auf
BarrelArt mit 6 korrespondierenden
Weinproben.

21
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Genuss-Stationen mit Delikatessen aus Istrien - Triiffelspezialitaten,
Muschelvariationen, Lamm & frischer Fisch

o Aperitif-Empfang
o |strisches Marktbuffet

o Livemusik

2l

Beginn: 19:00 Uhr

66 € pro Person

22
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Kommentierte Verkostung durch den
Kellermeister personlich.

6-gdngiges Feinschmecker-Menii auf
BarrelArt mit 6 korrespondierenden
Weinproben.

BEEEE
69 € pro Person

23
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Stidlandische Kreationen vom Buffet mit kulinarischen Stationen
am Apfelgarten, bunten Cocktails und karibischer Livemusik.

Seit 17 Jahren ein Fixstern im Ochensberger Veranstaltungskalender mit
vielen schwungvollen Stammgdasten. Bitte bunte Sommerrobe auswahlen!

e Aperitif-Empfang
« Siidlandisches Marktbuffet

o Livemusik
2 &5 C%uwa
Beginn: 19: h .
eginn: 19:00 Uhr P 5
[N S g ) |
66 € pro Person 5 A\ ,‘J

24
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Kommentierte Verkostung durch den
Winzer persénlich.

6-gangiges Feinschmecker-Meni auf
BarrelArt mit 6 korrespondierenden
Weinproben.

30 uwa
Beginn: 19:00 Uhr

69 € pro Person

25
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Die stilvoll gestaltete im Garten-
Hotel mit floraler Atmosphére und luftiger verglaster Raumflache ist
ein Treffpunkt fiir anspruchsvolle Genussmenschen mit ungezwungener
Ausgehmentalitdt - ein Ort, wo heimische Zutaten auf mediterrane
Akzente treffen, wo farbenfrohe Drinks den Geist beleben, wo
Besonderheiten selbstverstéandlich sind - da ist Platz fiir exklusives
Feiern mit bis zu 60 Personen.

ist twortlich fir di 0§

ist verantwor |c. uir die %}\
gesamte Dekoration und

Floristik im Garten-Hotel. Sie blumen
ist auch Ihre Ansprechperson Splel

fiir auBergewshnlichen Tisch- LETHC Bore

schmuck und Blumenkreationen
flir Ihre Feier.
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steht das ganze Jahr liber in floraler Pracht -
diese Natiirlichkeit und die regionalen kiinstlerischen Elemente lassen
diesen Ort zur besonderen Eventlocation werden.

Neben dem kulinarischen Genuss und der modernen vielfaltigen
Aperitifkultur, stellen regionale Kiinstler ihre dekorativen,
einzigartigen Werke aus und bieten sie zum Verkauf an.

27
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Kommentierte Verkostung.
6-gédngiges Feinschmecker-Menii auf
BarrelArt mit 6 korrespondierenden,
auserwdhlten Weinproben.

Erleben Sie eine Weinreise jenseits der
Tradition! Unser Freund Bernd Landau
entfiihrt Sie mit viel Leidenschaft

und Fachwissen in die "Neue Welt der
Weine", in aufregende Weinland-
schaften auBerhalb Europas.

Tauchen Sie ein in die Aromenvielfalt
von Weinen aus den USA, Australien,
Neuseeland und mehr.

77 gﬂmge,

A
Beginn: 19:00 Uhr

69 € pro Person

28



%)emmmgm

Kommentierte Verkostung durch den
Winzer personlich.

6-gdngiges Feinschmecker-Menii auf
BarrelArt mit 6 korrespondierenden
Weinproben.
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Beginn: 19:00 Uhr

69 € pro Person

29
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Das heimische Wildbret erhalten wir auch heute /ﬂ/@ B 0} //
noch groBteils von den Jagern aus der Region. :

Oststeirische Weidegans trifft Bauernente. 0(/// - /7//




a;
<o

& & ﬂﬁ/owemfer
|
Einlass: 18:30 Uhr
|
Beginn: 19:15 Uhr

Das besondere Event

Der neue Kriminalfall ist noch so 79,90 € pro Person
geheim, dass noch nicht einmal der exkl. Getrénke)
Titel verraten wird!

Ein spannendes kulinarisches
Vergniigen. GenieBen und erleben Sie
einen spektakuldren Mordfall bei
einem 3-gangigen Menii und helfen
Sie, den Mord aufzukléren!

Online Kartenverkauf auf
www.krimiunddinner.at

31
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Schenken Sie wertvolle Zeit im Garten-Hotel Ochensberger
mit facettenreichen Genuss-Gutscheinen:

Romantisches "Dinner for 2", Weinbauernabend, Genuss-Panorama,
Entspannung im Hotel-Spa STEIERNESS "Adults only", Massagen &
Wertgutscheine.

Alle Gutscheine finden Sie online auf
shop.ochensberger.at

32
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Im November verwandelt sich das festlich dekorierte Garten-Hotel in eine
stimmungsvolle Location mit Rdumlichkeiten fiir Weihnachtsfeiern bis 200
Personen. Auf Sie warten WahIments, Buffet-Variationen, Weinempfehlungen
der hauseigenen Weinbar und stimmungsvolle Rahmenprogramme.

EXKLUSIVES 6-GANGIGES GOURMET-MENU
AUF BARRELART

Meniipreis pro Person 65 €

C%JV@’)]ZUJ’J’@//U/W

Schmaokern Sie durch den liebevoll dekorierten Weihnachtsmarkt mit
einzigartigen Werken von regionalen Handwerkskiinstlern, Gliihwein
& Keksen - fiir ein stimmungsvolles und gemiitliches Beisammensein.
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Das Garten-Hotel-Team verzaubert Sie mit genussreichen Zutaten.
Feiern und genieBen Sie mit uns ins neue Jahr 2025!

LEISTUNGSPAKET:

» 5-gdngiges Gourmet-Menii

« Musikalische Untermalung - Livemusik

» Mitternachtsjause mit einem Glas Sekt

e Lichtermeer im Kraftgarten & Sektbar im Innenhof

Aus nachhaltigen Griinden verzichten wir bewusst auf ein Feuerwerk.

Beginn: 19:00 Uhr

e Ly e
‘T,
105 € pro Person A /.
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Ein exklusiver Wellnesstag flir Tagesgaste

Auch als Tagesgast haben Sie die M&glichkeit das bezaubernde Hotel-Spa
STEIERNESS "Adults only" gegen Vorreservierung zu nutzen! Génnen Sie
sich eine entspannende Auszeit auf 2 Etagen auf liber 1000m? mit groBzii-
giger Pool- & Saunalandschaft, Fitnessraum, Kraftgarten mit Naturbade-
teich, Meeresluft-Inhalatorium und lauschigen Pldtzen am Wasser - inkl.
Badetasche, Bademantel und Bade- & Saunatiicher.

Ganztages-Eintritt, ab 10 Uhr 41 €

Abend-Eintritt, ab 17 Uhr 33 €

Hotel Spa - Eintritt ab 15 Jahren
Offnungszeiten: MO-SA 10 - 21 Uhr SO/FT 9 - 20 Uhr

Y WOHLFUHLTIPP

Gonnen Sie sich Gutes mit effektiven
Massagen und Korperbehandlungen!
Bitte reservieren Sie rechtzeitig!

36
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Ochensbergers Veranstaltungen versprechen kulinarische
Gaumenfreuden und Geselligkeit - Sie mochten anschlieBend nicht mehr
nach Hause fahren? Gonnen Sie sich doch einen Aufenthalt in einem der

facettenreichen Wohlfiihlzimmer mit vielen Leistungen inklusive:

 Herzhaftes Feinschmeckerfriihstiick vom Buffet
« Freier Eintritt: Hotel-Spa STEIERNESS "Adults only"
« Ochensbergers Kraftgarten mit Naturschwimmteich

HOTELPREIS

Pro Person je nach Zimmerkategorie ab 100 €

/We/ne gél’l UJ’J}ﬂﬂUJ’e

« 2 Ubernachtungen inkl. Willkommensgru am Zimmer
» Weinbauernabend nach Wahl oder Sommerevent
* 4-géngiges Gaumenfreudenmenii

HOTELPREIS

Pro Person je nach Zimmerkategorie ab 297 €

37
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Konditormeisterin Patrizia Ochensberger kreiert ganz individuelle Lieblings-
torten - von der klassischen Sachertorte bis hin zur ausgefallenen Stocktorte,
jedes handgefertigte Unikat ist fiir sich ein ganz besonderer Genuss.

Alle Dessert- und Tortenkreationen kénnen fiir den Genuss zu Hause auch auf
Bestellung in Ochensbergers Patisserie abgeholt werden.

Bestellungen bitte an: patrizia@ochensberger.at oder 0664/9298788
Untere HauptstraBe 181, 8181 St. Ruprecht an der Raab

Das gesamte Tortenangebot finden Sie auch auf www.ochensberger.at

TE
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Torteria Patrizia
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Ausgezeichnet mit dem dsterreichischen und dem europdischen Umwelt-
zeichen, dem EU-Eco Label, zeigt das Garten-Hotel wie mit Herzblut und
Sinn fiir Regionalitat, die Nachhaltigkeit gelebt und vermittelt werden kann.
Die Tagungslandschaft mit erstklassig ausgestatteten Seminarrdumen auf
liber 450 m2 ist umgeben von groBziligigen dkologisch bewirtschafteten
Gérten und der naturbelassenen Streuobstwiese. Alle Rdume bieten boden-
tiefe Fensterfronten und direkten Zugang in den Seminarhof mit hochwer-
tigem Naturstein und griinen Pauseninseln.




Wald%Leben

BAUME FOR DIE ZUKUNFT
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Wald4Leben, ein Klimaschutzunternehmen aus dem Waldviertel, hat sich
der Wiederaufforstung von durch den Borkenkéafer zerstorten Waldflachen
verschrieben. Osterreich, als eines der waldreichsten Linder Europas, spielt

eine entscheidende Rolle im globalen Klimaschutz, da Walder nicht nur
Sauerstoff produzieren, sondern auch CO2 binden.

Mit dem von Wald4Leben, leistet das Garten-
Hotel einen Beitrag zum Klima- und Artenschutz. Es beinhaltet die
Pflanzung von fiinf Laubbdumen und fiinf Nadelbdumen durch das

erfahrene Team von Wald4Leben. Diese Baume dienen nicht nur als
C0O2-Speicher, sondern tragen auch zur Erhaltung der Artenvielfalt bei.
Zuséatzlich zu den Bdumen beinhaltet das Paket eine Bienenstockpaten-
schaft, eine 50m2 groBe Bliihflache und einen Nistkasten. Diese
MaBnahmen sind darauf ausgerichtet, die natiirlichen Lebensrdume fiir
Végel, Bienen und andere wichtige Insekten zu fordern.

Mehr Infos: www.wald4leben.at 4
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Neujahrskonzert
mit Eddie Luis & Freunden

Weinbauernabend
Weingut Edi Tropper

Sportlerball
SCR St. Ruprecht

Valentinstag
Dinner for two

Weinbauernabend
Eruption Winzer

Krimi & Dinner
Mord auf der MSC Pharao

Krimi & Dinner
Mord auf der MSC Pharao

Anjali Yoga Wochenende

Weinbauernabend
Weingut Nepomukhof

Kulinarische Lesung
mit Giinter Neuwirth

2004
2600

2604
1200
2400
1106

080,
2806
zor

2607

024,
308

Spargel-Genusswochen

Weinbauernabend
Weingut Elsnegg

Muttertagsmenii

Weinbauernabend
Weingut Platzer

Italienische Nacht
mit Livemusik

Vatertagsmenii

Weinbauernabend
Weingut WohImuth

Istrische Nacht
mit Livemusik

Weinbauernabend
Domdne Lilienberg

Karibische Nacht

mit Livemusik
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Weinbauernabend
Weingut Trummer

Weinbauernabend
mit Bernd Landau

Weinbauernabend
Weingut Kerschbaum

Herbstgenusswochen
Wildbret Spezialititen

Herbstgenusswochen
"Gansl-Zeit"

Krimi & Dinner
Top Secret

Krimi & Dinner
Top Secret

Weihnachtszeit

Silvester-Gala-Abend

GAR N £ X HOTEL
OCHENSBERGER
* Kk kK

RESERVIERUNGEN:

+43 3178 [ 51 32-0
gartenhotel@ochensberger.at

Wir freuen uns lber die groBe
Beliebtheit unserer Veranstaltungen.
Bitte reservieren Sie rechtzeitig.

o
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Im Sinne einer besseren Lesbarkeit der Texte wurde entweder die mannliche oder weibliche Form von
personenbezogenen Hauptwdrtern gewahlt. Dies impliziert keinesfalls eine Benachteiligung des jeweils
anderen Geschlechts. Frauen und Manner mdgen sich von den Inhalten gleichermaBen angesprochen
fiihlen. Wir danken fiir [hr Verstandnis.
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Garten-Hotel Ochensberger GmbH
Untere HauptstraBe 181
8181 St. Ruprecht/Raab, Austria
T. +43 3178 [ 51 32,

F. +43 3178 [ 51 32-4
gartenhotel @ochensberger.at




