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WEISSWEINE

WELSCHRIESLING 2022 WEISSBURGUNDER 2022 SAUVIGNON BLANC 2022 GRAUBURGUNDER 2020
Weingut Deutsch, Karberg Weingut Frauwallner, Straden Weingut Potzinger, Gabersdorf Weingut Tropper, Straden

1/815 € 1/81 5,40 € 1/81 5,40 € 1/81 5,60 €

ROTWEINE

BLAUFRANKISCH 2019  CABERNET SAUVIGNON 2020 CUVEE ,ERUPTION" 2019 DEEP PURPLE 2020
Weingut Leberl, GroBhéflein Weingut Pittnauer, Gols Weingut Hutter, Feldbach Weingut Deutsch, Karberg

1/81 5,10 € 1/81 5,50 € 1/816 € 1/81 5,90 €

APERITIF EMPFEHLUNG

STEIRISCHER VERMOUTH=TONIC
Tonic, steirischer Vermouth, Eis, Krduterzweig

6,90 €

GARTENBRAU
Schladminger Bio-Zwickl

COCKTAIL EMPFEHLUNG

NEGRONI SAN SIMONE
Campari, Martini Rossi, Prosecco

6,90 €

CAMPARI GRAPEFRUIT
Campari, Grapefruitsaft

031420 €

GIN BERRY
Bombay Sapphire Gin, Schweppes

Wildberry Tonic, frische Beeren
@w d@/‘nﬁm/m

6,60 €
Regionalitdt, Vielféltigkeit und Nachhaltigkeit ist gelebte Grundhaltung. B
Bei der Auswahl unserer Zutaten achten wir auf natiirliche, regionale Produkte aus dem ,Garten Osterreichs"

Erdbeeren & Heidelbeeren von heimischen Feldern | Aimenland Ziegenkise - Familie Grabenhofer, St. Kathrein a.0. |
Brot & Gebéck - Backerei Gaulhofer, Weiz | Erdépfel - Familie Brodtrager, Gleisdorf | Fisch - Michi's Frische Fische, Naturpark
Miirzer Oberland | Freilandeier - Kulmland Ei |Gemiise aus Bio-Anbau - Familie Miiller, Wollsdorf | Austernpilze - Familie Mauthner,
St. Ruprecht | Huhn aus dem Vulkanland | K&se - Almenland Stollenkése, Arzberg | Kiirbiskerndl - Sigrid Christandl, Dietmannsdorf |
%}% Lamm - Weizer Schafbauern, Weiz | Mehl, Getreide & Cerealien - Watzl Miihle, St. Ruprecht | Schwein aus dem Vulkanland |

Rind - Fam. Pichler aus St. Ruprecht & Pdllautaler Jungrind
W alstall

KOCHEN IST MEINE LEIDENSCHAFT UND ZUGLEICH
MEIN AUFTRAG IM GARTEN—HOTEL!

GEMEINSAM MIT MEINEM ENGAGIERTEN 18-KOPFIGEN KUCHENTEAM SIND WIR
TAGTAGLICH FUR SIE MIT VIEL HERZBLUT BEI DER ARBEIT UND MOCHTEN IHRE
GESCHMACKSNERVEN ,VERZAUBERN".

JOHANN UNGER, KUCHENCHEF

UNSERE AUSSCHLIESSLICH HAUSGEMACHTEN GERICHTE SIND VON BESTER
QUALITAT UND ECHT REGIONAL. AUSGEZEICHNET MIT 2 FALSTAFF-GABELN
SERVIEREN WIR UNSEREN GASTEN AUTHENTISCHE STEIRISCHE GAUMENFREUDEN
MIT MEDITERRANEN AKZENTEN.




@cﬁemo/e/’ qgers Jﬁ/LYO/M/e mﬂfeﬁ/unyen - nur /()f /éU/’ ze 6/7L

KNUSPRIGE BALLCHEN VON ,,MICHIS BIO FORELLE"
mit Asia - Pilzen und Chicorée
26 €

WURZIGES CURRY MIT ,,MICHIS BIO SAIBLING" UND GARNELEN
serviert mit Basmati-Gewiirzreis

28 €

@ CREMIGER BARLAUCH=SPINAT
mit Erddpfelstampf und pochiertem Freilandei

17 €

gedecf

SAISONELLE HAPPEN
aus den steirischen Genussregionen

290 €

S

OCHENSBERGERS FISCHSUPPE ,,STEIRISCH = MEDITERRAN"
mit Makrele, ,Michis Steirer Wels", Meeresfriichten & knackigem Gemiise, dazu Focaccia

Vorspeise 9,20 € | Hauptspeise 17 €

KRAFTIGE RINDSUPPE

mit Krduterfrittaten 5,70 €
mit hausgemachten Kaspressknddeln 5,90 €

e BARLAUCH-CREMESUPPE
mit Parmesan-Grissini

790 €
@ auf Wunsch auch gerne vegan!
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BEEF TATAR VOM POLLAUTALER JUNGRIND
mit Steirersenf, Urkarotte, Granatapfel und Focaccia

100g 15 € | 1509 20,90 €

CARPACCIO VON ,,MICHIS BIO GEBIRGSSAIBLING"
mit Radieschen und gerdsteten Pistazien

15,50 €

I TATAR VOM GERAUCHERTEN WEIZER SCHAFSKASE
mit Jungzwiebeln, Kriutern und Feigen

14,50 €
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VOGERLSALAT
mit warmen Erddpfel und Speckstreifen

Vorspeise 9,90 € | als Beilage 6,90 €

BUNTER BLATTSALAT
mit Joghurt-Parmesan Dressing

Vorspeise 9,90 € | als Beilage 6,90 €
+..MIT GEGRILLTEN ODER GEBACKENEN HUHNERSTREIFEN 14,20 €

GEBRATENER WEIZER KNOBLAUCH SCHAFSKASE
auf buntem Blattsalat mit Joghurt-Parmesan Dressing

15,30 €
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FILETSTEAK VOM POLLAUTALER JUNGRIND
mit leichter Pfeffersauce oder cremiger Krduterbutter ,Café de Paris”,
Réstgemiise und Rosmarin-Erddpfel

1509 29 € | 2209 37 € | 300g 44,90 €

ZWIEBELROSTBRATEN VOM HEIMISCHEN JUNGRIND
mit Krduter-Erddpfel und gerdsteten Zwiebeln

22€

MEDAILLONS VOM VULKANLANDSCHWEIN IM ROHSCHINKENMANTEL
mit gebratenen Mauthners Austernpilzen, cremigen rote Riiben Gnocchi und Kohlsprossen

21€

HUHNERBRUST SUPREME
gefiillt mit gerduchertem Weizer Schafskdse und Wurzelgemiise,
serviert auf cremigen Bdrlauch-Erdépfel und Radieschen

21€

DREIERLEI VOM GRILL
Filets vom Péllautaler Jungrind, Vulkanlandschwein und Huhn,
mit gerdstetem Pfannengemiise und Rosmarin-Erdépfel

21 €

GEROSTETE KALBSLEBER IN PORTWEINJUS
mit cremigem Birnen-Risotto und Nuss-Crumble

22 €

GEBRATENES FILET VON ,,MICHIS BIO FELSENBARSCH"
mit Bérlauch-Risotto und Tomatenpesto

28 €

CALAMARI VOM ROST
in Knoblauch-Krduterdl mit Rosmarin-Erdépfel oder knuspriger Ciabatta

| 21 €
MICHI'S frischeFlSCHE

FRISCHE BIO FISCHE AUS DEM NATURPARK MURZER OBERLAND UND NEU AUS DEN SALZWASSERBECKEN IM BEZIRK WEIZ.

.Michi's frische Fische" diirfen nur reinstes Quellwasser genieBen und bekommen nur das beste Bio-Futter. Strenge Bio-Auflagen
werden bei weitem (ibertroffen. Sie werden das schmecken! Michis jiingstes Projekt nennt sich ,Urban Fish Farming”, das er im Bezirk
Weiz umsetzt. Ganz visiondr engagiert Michi sich dabei fiir ein ganzheitliches und umweltfreundliches Verfahren, um Meeresfische
im Herzen der Steiermark zu ziichten. Und wir im Garten-Hotel freuen uns, dass er nun wieder ganz in unserer Néhe ist - die Fische
werden also vor unserer Haustiire gefischt - frischer geht's nicht.

Die Herkunft der Fische: Miirzer Oberland: Lachs, Saibling, Garnele | Weiz: Branzino, Wels/Waller, Dorade, Zander
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WIENER SCHNITZEL
mit Preiselbeeren und Petersilienerddpfel
vom Kalb 23 €
vom Vulkanlandschwein 15,20 €
vom Huhn 15,20 €

STEIRER CORDON BLEU
vom Vulkanlandschwein in Kiirbiskernpanier, gefiillt mit Weizer Mulbratl, Kernéltopfen, Steirerkédse und Kren,
dazu Petersilienerddpfel und Preiselbeeren

15,90 €

/2 AUSGELOSTES STEIRER—BACKHENDL
mit Vogerlsalat und Preiselbeeren

15,90 €

wOCHENS=BURGER"
Faschiertes vom steirischen Rind, karamellisierte Zwiebel, Tomaten, Cheddar, knackiger Blattsalat,
knusprig gebratener Speck, in Brioche Burger Bun mit Potato Wedges

18,50 €
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s PIKANTER STEIRER=WOK
mit Kdse-Polenta-Bdllchen und Pak-Choi

17 €

BARLAUCH-GNOCCHI &
mit Ofen-Fenchel und Granatapfel

17 €
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DIE CORAVIN METHODE

Die Flasche 6ffnen, ohne den Korken zu ziehen. Mit Coravin reift Wein weiter und hélt sich monatelang. Dank
einer ausgekliigelten Technologie kénnen wir den Wein aus der Flasche ausschenken, ohne dass der restliche
Inhalt mit Sauerstoff in Beriihrung kommt. Dabei dringt die Coravin Nadel sanft durch den Korken ein, ohne ihn
zu verletzen. Probieren Sie direkt an lhrem Tisch zwei unserer hochwertigen Rotweine mit der Coravin-Methode.

HAUT=-BAILLY 2018 LA GARDETA FINCA DE VILLATUERTA
Chdteau Haut-Bailly, Pessac Léognan SELECCION ESPECIAL 2015
1/81 9,80 € Bodegas Chivite, Villatuerta, Navarra

1/81 6,20 €

GenieBen Sie ein 6-gadngiges Feinschmecker-Men, exklusiv
serviert auf den einzigartigen Holzfass-Kunstwerken von BarrelArt.

Pro Person 65 €
Weinbegleitung 23 €
Saftbegleitung 18 €
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KASETELLER
Weinkdse, ,Grana Padano” Parmesan, Leitners Frischkdse und Camembert von den Weizer Schafbauern;
serviert mit Tomaten-Basilikum Marmelade und Honig

13,50 €

HASELNUSSSOUFFLE
mit hausgemachtem Topfen-Honig-Rosmarin-Eis

8,50 €

CREME BRULEE
mit Apfel-Birnen-Ragout
9¢€

MANGO-MARACUJA=SCHOKOMOUSSE TRAUM
serviert im Glas, mit Florentiner-Ecken

8,50 €

.@ VANILLE=BEERENSTRUDEL
mit Isabella-Trauben-Sorbet

8,50 €

PARFAIT VARIATION
Kiirbiskern-Krokant, Honig-Joghurt, und Schokolade-Orange,
serviert mit Sauerkirschragout

9,50 €

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL
5,50 € | mit Vanilleeis 7,50 €

Die tagesaktuellen Tértchen aus unserer Patisserie prasentieren wir lhnen gerne am Tisch.

3
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WIR SERVIEREN DEN

GERUHRTES ZITRONENSORBET ORIGINAL ITALIENISCHEN
mit Sekt KAFFEE DER MARKE
6,50 € HAUSBRANDT

ICE ICE COFFEE
Espresso mit Vanilleeis, Schlagobers, Mandeln und hausgemachtem Eisgebdck

8,50 €
KAFFEE STEIERNESS
Espresso mit Kiirbiskernlikér, Schlagobers und gerdsteten Kiirbiskernen
550 €
KAFFEE AMARETTO
Espresso mit Mandellikér, Schlagobers und Amarettini
550 €

KAFFEE AFFOGATO
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

5,50 €

Liebe Giste! Im Zuge der Lebensmittel-Informationsverordnung (LMIV) VO 1169/2011 wenden Sie
sich bei Fragen zu allergenen Zutaten bitte an unsere kompetenten Service-Mitarbeiterlnnen.
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Kommentierte Verkostung mit dem Weingut
Nepomukhof aus Géttlesbrunn, Niederdsterreich
mit 6-géingigem Feinschmecker-Menii auf BarrelArt
und 6 korrespondierenden Weinproben.

PREIS PRO PERSON: 69 €
BEGINN: 79:00 Uhr
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Giinter Neuwirth wuchs in Wien auf. Nach dem Studium |

der Philosophie und Germanistik zog er fiir mehrere ik
Jahre nach Graz. Der Autor wohnt und arbeitet heute am
Waldrand der steirischen Koralpe. Nach Liebeleien mit der
Jazzmusik und dem Kabarett widmet er sich nun vor allem

der Literatur. Kulinarische Lesung Wdhrend einem

genusvollen 4-gdngigen Menii présentiert Giinter

Neuwirth seinen brandneuen Roman
“SUDBAHN NACH TRIEST"

PREIS PRO PERSON: 59 €
BEGINN: 79:30 Uhr

Google  Tripadvisor
9 P it
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Im bezaubernden Hotel-Spa STEIERNESS , Adults only” begleiten Sie
natiirliche Gartenakzente und die Regionalitdt auf iiber 1000m? auf
2 Etagen: Panoramablicke in die tippig griine Gartenlandschaft, in
Ochensbergers Streuobstwiese und ins hiigelige Raabtal, Tannenholz
in der Almenland Waldsauna, Sole aus dem Ausseerland im
Dampfbad, biologische Kréuter aus der heimischen Landwirtschaft
in der Kriiutersauna, naturbelassenes Lirchenholz auf den Terrassen,
Duschen mit energetisiertem Wasser.

PREIS PRO PERSON
ganztagsab 10 Uhr 41€
abends ab 17 Uhr 33 €

i A M. A "

=




